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1. PERFIL PROFESIONAL 

 

Ingeniera de Alimentos, egresada de la Universidad de Bogotá Jorge Tadeo Lozano, con 
 

experiencia en la manipulación de alimentos, buenas prácticas de manufactura, control de calidad, 
trazabilidad, inventario físico y general de producto, inventarios diarios, inventarios cierres de mes, 
control de temperatura, manejo de mermas en productos refrigerados y congelados con 
fluctuaciones de temperatura, rotación de producto y manejo de personal. 

 

Experiencia en el área de compras, contacto con clientes internos y externos, pedidos 
requerimientos según lo exigido, control de fichas técnicas de cada producto exigencias parámetros y 
controles específicos, control de calidad, búsqueda y negociación con proveedores, análisis de los 
precios de las materias primas, productos o materiales, control de la documentación, información de 
stock en tiempo real. 

 

Adicionalmente he trabajado en la parte administrativa, como análisis de puntos críticos, manejo del 
sistema HACCP y BPM, como implementarlo; asesorías a empresas de alimentos en la parte de 
calidad, soy Auditor Interno es ISO 9001 vrs 2008 y actualización vrs 2015y Auditor en HSEQ y 
Auditor en HACCP y BPM. Actualización de todas las normas. 

 

Tengo dominio del idioma ingles y sistemas. 
 

Manejo de procesos de licitación, pliegos de condiciones, presupuestos, estadísticas, costos de 
materia prima, insumos y personal, manejo de nomina con todos los aspectos parafiscales que 
incurren en los pliegos de condiciones. 

 
 

Capacidad para realizar capacitaciones sobre diferentes temas a grupos grandes o pequeños. 
 

Integral con adaptabilidad al cambio, capacidad creativa, iniciativa, pro actividad y excelente 
desempeño para el trabajo en equipo. Asertivo en las relaciones interpersonales, aptitud de servicio, 
con espíritu líder, entregado y perfeccionista en las tareas asignadas. Dispuesto a recibir sugerencias 
y recomendaciones de los demás, en aras de garantizar un aprendizaje continuo (bilateral) y así, 
solidificar el sentido de pertenencia. 

 

Apto para diseñar estrategias de medios, planes de comunicaciones y proyectos para el apoyo de las 
políticas empresariales y el cimiento del clima organizacional, a partir de un alto nivel de 
competencias en redacción eficaz de documentos, elaboración de mensajes comunicativos (varios 
formatos) para distintos medios masivos, planificación - organización de eventos, en general y 
manejo de personal. 

 

2. FORMACIÓN ACADÉMICA 

 BÁSICA PRIMARIA SAINT GEORGE SCHOOL BILINGÜE 
 BÁSICA SECUNDARIA LICEO BOSTON 

3. FORMACIÓN PROFESIONAL 



 

 

 ESPECIALIZACIÓN EN GESTIÓN DE PROYECTOSUNAD 

(sin concluir) 

  AUDITOR INTERNO ISO 9001:2008 

BUREAU VERITAS 
2010 

 

 AUDITOR INTERNO HSEQ 

 ISO 9001:2008 ISO 14001:2004 OHSAS 18001:2007 

 BUREAU VERITAS 

2010 

 AUDITOR INTERNO HACCP - BPM 

 SGS 

 
3. EXPERIENCIA LABORAL 

 

 

 UT UNIDOS SOMOS MAS 

22 agosto 2023 – 30 noviembre 2023 

Ingeniera de Calidad 

Control de todos los procesos que se realizan en las diferentes instituciones planes de 
saneamiento, registro de formatos, cumplimiento de decretos y resoluciones, manejo 
de toda la parte de calidad diligenciamiento de formatos, capacitaciones a todo el 
personal, visitas a puntos de servicio, atención a visitas de Secretaria de Salud 

 UNIVERSIDAD 
FUNDACIÓN UNIVERSITARIA JORGE TADEO LOZANOTITULO 

INGENIERA DE ALIMENTOS 

 PREGRADO 
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD 

 

 TESIS 
“MANIPULACIÓN Y CONTROL DE TEMPERATURA PARA LA PROLONGACIÓNDE LA VIDA ÚTIL DEL 

MANGO DE LA REGIÓN DEL TEQUENDAMA 

 

EXOS 

 CERTIFICACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE SEGURIDAD Y SALUDEN EL 

TRABAJO. 
SENA AGOSTO 2017 



 

 

 

e Invima, manejo de personal, inventarios, generación de pedidos para la compra de 
producto, control de cantidades entregadas, manejo de gramajes resolución 335, 
control de puntos críticos en cada uno de los servicios que se prestan. 

 

 
 UT NUTRIMOS COTA 

1 julio 2022 – 15 diciembre 2022 

9 enero 2023 – 31 mayo 2023 

Ingeniera de Calidad 

Control de todos los procesos de recepción, distribución, organización y despacho de 
toda la materia prima que se entrega a las instituciones educativas, manejo de toda la 
parte de calidad diligenciamiento de formatos, capacitaciones a todo el personal, 
visitas a puntos de servicio, atención a visitas de Secretaria de Salud e Invima, manejo 
de personal, inventarios, generación de pedidos para la compra de producto, control 
de cantidades entregadas, manejo de gramajes, soportes de planes de saneamiento, 
control de puntos críticos en cada uno de los servicios que se prestan. 

 
 

 CARNES DE TERNERA SAN TELMO 
Enero 2021 - Febrero 2022 

Ingeniera de Calidad 

Manejo de todos los procesos que se realizan en la planta de cárnicos, recepción de producto, 

despacho de pedidos, manejo de persona, en la parte de calidad manejode todos los formatos de 

BPM, y Decreto 1500, implementación y seguimiento, costeo de los productos finales. 

Procedimientos de compras teniendo en cuenta las políticas de la empresa, conocimiento de los 

proveedores ventajas y desventajas de cada uno para la compra de algún insumo, materia prima o 

producto, conocimiento de los parámetros específicos de calidad y precios para la compra; manejo 

de la documentación (facturas, devoluciones, notas créditos, anulaciones), garantizar y avalar que 

las decisiones de la compra no afecten el presupuesto de la empresa, controlar y auditar diariamente 

los precios de cada insumo o producto en el mercado. 

 
 
 

 CARNES FRÍAS DON JAIRO 

OCTUBRE 2020 - DICIEMBRE 2020 

Ingeniera de Calidad y planta 
 

Manejo de personal, todo lo relacionado con formatos de calidad BPM, registro sanitarios, resolución 

2675, decreto 3075, producción, inventarios, desarrollo de nuevos productos, mermas, recepción de 

materia prima, manejo de clientes, formulaciones, presupuestos. Auditorias y toma de decisiones en 

el área de compras, condiciones de calidad de cada producto y materia prima para su compra, 

garantizando el cumplimiento tanto del proveedor como de la empresa, teniendo en cuenta los 

requerimientos exigidos por el área de producción, costeo de producto vrs precio de compra y venta; 

revisión de facturación de venta y de compra,devoluciones y rechazos. 



 

 
 
 
 
 

 ASESORÍAS EN PROCESOS DE CALIDAD 

Independiente 
Asesorías en todo lo que se refiere a calidad en el área de alimentos y afines, implementación del 

sistema de seguridad y salud en el trabajo, desarrollo de formulaciones para nuevos productos. 

Registros sanitarios, notificaciones sanitarias. Complemento en el área de compras organización de 

la misma especificando controles y calidad de compra en cada producto o materia prima a negociar, 

manejo de documentación. Análisis periódico de los precios de materias primas, insumos o 

productos y asi poder garantizar que las decisiones tomadas sean las adecuadas. 

 
 

 

 INDUSTRIAS ALIMENTICIAS SUPERCHICKEN S.A.S Jefe 

Inmediato: Jose Gregorio Avila Chacon 

Noviembre 2017 - Mayo 2018 
 

Jefe de planta y Calidad y Recursos Humanos 
 

Manejo de todo el proceso de la planta, formulaciones, formatos de calidad, BPM, manejo de 

personal, control de inventarios, recepción de materia prima, capacitaciones del proceso de calidad, 

manejo de todo el Sistema de Seguridad y Salud en el Trabajo, costeo de los nuevos productos y 

costeo continuo de los productos que se venden en el mercado. Compromiso con el área de compras 

trabajando conjuntamente en una revisión permanente de los niveles de inventario, reducir costos 

en las negociaciones, análisis de la demanda. Implementar una relación de colaboración con los 

proveedores y clientes, acción directa de intervención de las compras para una mejor obtención de 

materias primas para los procesos y así asegurar y afianzar los procesos de trazabilidad de la 

producción. 

 
 

 

 CARNES DE TERNERA SAN TELMOJefe 

Inmediato: Ernesto Samper 

Marzo 2016 - Octubre 201 



 

 

 
Ingeniera de Calidad 

 

Manejo de toda la calidad de la planta de desposte, formatos, capacitaciones,montaje de todo el 

sistema de calidad según decreto 1500 requerimiento INVIMA, BPM yHACCP. Manejo de compras de 

los productos que intervienen directamente en el proceso de la planta de producción, responder por 

las compras realizadas de cada insumo teniendo en cuenta el control de calidad interno que se realiza 

en cada proceso de la planta. Parámetros fichas técnicas de cada producto o insumo que ingrese a 

los procesos. 

 
 
 

  U.T. SERVIALIMENTAR 2014 

Marzo 2015 Diciembre 2015 

 
ADMINISTRADORA 

 

Manejo de la planta de producción de alimentos para la distribución en las diferentes URIS en Bogota, 

manejo de personal, manejo de inventarios, distribución, recepción de materia prima, costos, calidad, 

visitas de entes externos. 

 

 DISTRIBUIDORA VETERINARIA EL GANADERO 

REPRESENTANTE DE VENTAS 
Octubre 2013- Marzo 2015 

 
Venta de los productos veterinarios a los diferentes clientes en el area de bogota, veterinarias y 

clinicas, busqueda de nuevos clientes, manejo de portafolio de preciosy conocimiento de costos vrs 

venta 

 UNION TEMPORAL ALIMENTANDO BOGOTA 2013 

JEFE BODEGA ABARROTES INGENIERA ALIMENTOS 

Mayo 2013 – Septiembre 2013 
 

Manejo de personal, recepción materias primas, control de calidad, manejo de BPM,recepción de 

facturas, alistamiento de producto, cargue y descargue, capacitación al personal, recepción de visitas 

de interventoría, control de inventarios, rotación de productos, muestreo. Costeo y presupuesto 

según precio de compra de los productos, informe semanal de las compras ingresadas a la bodega 

haciendo una relación 



 

 

 
comparativa de precios en los meses anteriores, tomar decisiones de compras acertadas para los 

presupuestos de la empresa. 

  DISTIBUIDORA VETERINARIA EL GANADERO 

REPRESENTANTE DE VENTAS 

12 enero 2013 -15 abril 2013 
 

Ventas de productos y medicamentos veterinarios en la zona de Bogota. 
 
 
 

 FUNDACIÓN PRONIÑOS 


JEFE DE CALIDAD Y COMPRAS 
 

3 Junio 2012 – 17 Diciembre 2012 
 

Manejo de toda la parte de calidad en los procesos de recepción de productos, alistamiento, 

despacho. Manejo de personal, capacitaciones, formatos y BPM, control de inventarios, muestreo de 

productos. Compras de los productos teniendo en cuenta los precios de venta de la empresa, 

documentación del área de compras organizada, contacto directo con proveedores, consolidación de 

requerimientos de entrega de productos. 

  PESCADERÍA RESTAURANTE LUQUE 

ASESORÍA BPM Y HACCP 

15 Enero 2012 - 15 Abril 2012 
 

Realizar asesoría en la parte de alimentos, implementación de Buenas Prácticas de Manufactura, 

formatos, capacitación y carnet de manipulación para el personal. Manejo de inventarios rotación de 

productos y rotulación. 

 

Capacitación en BPM, manejo de formatos, terminología de alimentos. Capacitación en el Decreto 

3075. 

 
 

 

 COOPROSPERAR - COPROACTIVA E INTERNACIONAL DE NEGOCIOS 

Nota: a continuación que realice para esta empresa 

1. COOPERATIVA DE TRABAJO ASOCIADO 

PROYECTOS ESPECIALES JEFE DE PRESUPUESTO 



 

 
 
 

1 Noviembre 2010 – 30 de Noviembre 2011 
 

Manejo e implementación del Balance Scord Card en la identificación del mejoramiento de cada 

departamento, estudio de costos de compras de producto, control de calidad de los procesos de 

alimentos en cada sede a nivel nacional, organización de documentación de compras, facturación, 

devoluciones, entregas, notas créditos, comunicación directa para negociación de compra de los 

diferentes insumos, reducción de costos y análisis continuo de fluctuaciones en los precios. 

 

En el área de licitaciones manejo de presupuestos para la presentación de ofertas económicas en las 

diferentes licitaciones públicas que presentaban, control de precios del mercado, costos de talento 

humano y las diferentes costos que se presentan en procesos licitatorios de alimentos, aseo y 

cafetería. 

 

2. COOPERATIVA DE TRABAJO ASOCIADO 

JEFE DE LÍNEA DE BODEGA Y LOGISTICA 

2 Marzo de 2010 – 15 de Octubre 2010 
 

Manejo del área de almacenamiento, recepción de materia prima, recepción de cárnicos y productos 

de panadería, despacho de producto terminado, manejo de calidad en plan de saneamiento, 

formatos de calidad. Inventarios diarios y semanales, rotación de producto. Manejo de proveedores, 

facturación, manejo del sistema de la empresa. Manejo de personal y transportadores. 

 

Costos y presupuestos para la compra de insumos, control documental ingresos y egresos. 

Capacitación en manejo de inventarios, BPM, ISO 9001:2008 teórico práctico,inducción en HACCP. 

 

 
3. INTERNACIONAL DE NEGOCIOS 
JEFE DE LOGÍSTICA Y DESARROLLO DE NUEVOS PRODUCTOS.CALIDAD 

 
1 de Octubre 2009 – 1 de Marzo de 2010 

 

Manejo del área de almacenamiento de todos los programas de las empresas. Manejo de inventarios, 

control de muestreo en recepción de producto, control de proveedores, recepción de facturas, 

rotación de producto, trazabilidad. Informes semanales de movimientos de inventarios en cantidad, 

calidad. 

 

Despacho de producto. Plan de saneamiento, formatos de calidad, formulación para desarrollo de 

nuevos productos. Manejo de personal. 



 

 

 
Capacitación en movimientos de inventarios, vida útil de los productos, fichas técnicas de 

perecederos y no perecederos, guía para realizar toma de muestras aleatorias, aplicación de formatos 

en las áreas de control. Capacitación del Decreto 3075 

 
 
 

4. COOPERATIVA DE TRABAJO ASOCIADO 
SUPERVISOR OPERATIVO PAE 

 

12 de Noviembre de 2004- 30 de Septiembre de 2009 
 

Encargada de realizar la planeación logística de la distribución de alimentos, y las visitas de supervisión 
a fin de verificar el cumplimiento de las obligaciones contractuales. 

 
Así mismo, Capacitación permanente a personal de bodega, transportadores y coordinadores. 

Capacitación de BPM, HACCP, ISO 9001, capacitación a las manipuladoras de alimentos sobre manejo 

y control de temperaturas, a coordinadores en el manejo de formatos, toma de muestras aleatorias, 

control de inventarios en unidades aplicativas. Capacitación en decreto 3075. 

 
 

 
 COMESTIBLES ALFA LTDA. 

JEFE PLANTA: CONTROL DE CALIDAD. JEFE DE COMPRAS. 

2004-2005 

Maneje la parte de control de calidad en la planta de procesamiento que iba desde la recepción de 

materia prima hasta el producto de liberación, recepción de producto de devolución de los clientes 

y a proveedores; atención a clientes en la parte de reclamos por calidad generando prontas solucione, 

manejo de toda la parte dedocumentación y toma física de inventarios, rotación de productos y 

manejo de personal. En la parte de compras maneje todo lo relacionado con proveedores de insumos 

y materias primas para la parte de producción y distribución, ingreso de facturas al sistema y conexión 

con nuevos proveedores. 

  AVIVESA MAcPOLLO: MAcPOLLO BOGOTÁ 

SUPERVISORA DE BODEGA DE FRIO 

2001 – 2002 



 

 
 
 

 

 FELIX JULIAN JAIMES QUINTERO3176537498 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ANDREA CATHERINE FORERO SOTO 

Me desempeñe en la elaboración de inventarios físicos diarios y mensuales, de cierre de los mismos, 

rotación y descargue de producto, manejo de temperaturas, manejo de personal interno y externo, 

atención al cliente, despachos de mercancía dentro y fuera de Bogotá, mermas y devolución de productos. 

ABORALES 

 JAIME ANDRES LOPEZGERENTE 

GENERAL 3133772955 



 

 

 

 
Asunto: hoja de vida 

Motivo: soporte firma 

Fecha firma: 23/01/2024 

Correo electrónico: cathe0606@hotmail.com 

Nombre de usuario: ANDREA CATHERINE FORERO SOTO 

ID transacción: e8937a1e-9fcf-4f92-b10a-0894d949a983 

mailto:cathe0606@hotmail.com


 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 



 

 
Certificado de vigencia y antecedentes disciplinarios 

CVAD-2024-2516754 

 
 

CONSEJO PROFESIONAL NACIONAL DE INGENIERÍA 

COPNIA 

 
EL DIRECTOR GENERAL 

 
 

CERTIFICA: 

 
1. Que ANDREA CATHERINE FORERO SOTO, identificado(a) con CEDULA DE CIUDADANIA 

52147704, se encuentra inscrito(a) en el Registro Profesional Nacional que lleva esta entidad, en la 

profesión de INGENIERIA DE ALIMENTOS con MATRICULA PROFESIONAL 25254-152814 desde el 02 
de Abril de 2008, otorgado(a) mediante Resolución Nacional 248. 

 
2. Que el(la) MATRICULA PROFESIONAL es la autorización que expide el Estado para que el titular 

ejerza su profesión en todo el territorio de la República de Colombia, de conformidad con lo dispuesto 
en la Ley 842 de 2003. 

 

3. Que el(la) referido(a) MATRICULA PROFESIONAL se encuentra VIGENTE 
 

4. Que el profesional no tiene antecedentes disciplinarios ético-profesionales. 
 

5. Que la presente certificación se expide en Bogotá, D.C., a los veintidos (22) días del mes de Enero 

del año dos mil veinticuatro (2024). 
 

 
 

 

 
 

 

Rubén Dario Ochoa Arbeláez 
 

 
 

Firmal del titular (*) 

 
(*)Con el fin de verificar que el titular autoriza su participación en procesos estatales de selección de contratistas. La falta de firma del titular 
no invalida el Certificado 

El presente es un documento público expedido electrónicamente con firma digital que garantiza su plena validez jurídica y probatoria según lo 
establecido en la Ley 527 de 1999. Para verificar la firma digital, consulte las propiedades del documento original en formato .pdf. 
Para verificar la integridad e inalterabilidad del presente documento consulte en el sitio web 

https://tramites.copnia.gov.co/Copnia_Microsite/CertificateOfGoodStanding/CertificateOfGoodStandingStart indicado el número del certificado 

que se encuentra en la esquina superior derecha de este documento. 



 

 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 



 

 



https://v3.camscanner.com/user/download

